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Profesjonalny nóż Santoku
Napoleon

Nr katalogowy: 55212

Kod EAN: 0629162552129

Producent: Napoleon

Czas wysyłki: 24 Godziny

Wymiary::
Wysokość:: 17.78 cm
Dane techniczne::
Zobacz więcej

Cena

259,00 PLN

Opis produktu

PROFESJONALNY NÓŻ SANTOKU NAPOLEON

Noż santoku Napoleon  zainspirowany  japońskimi  tradycyjnymi  posiada  ostrze  o  krawędzi  Granton.  Wcięcia  na
obwodzie ostrza ułatwiają płynne cięcia i sprawiają, że pokrojone plasterki nie przyklejają się do noża! Profesjonalny
nóż santoku jest wyjątkowo ostry. Idealnie nada się do krojenia, siekania i szatkowania warzyw. Noże tego typu nie bez
powodu podbijają europejski i  światowy rynek już od dawna! Dzięki swojej specjalnej konstrukcji  santoku  stał się
jednym z ulubionych noży do szatkowania, siekania i krojenia warzyw oraz owoców. Perfekcyjnie nadaje się także do
krojenia i cięcia mięsa bez kości. Szerokie ostrze noża sprawia, że jest on bardzo wygodny w użytkowaniu oraz pozwala
na przenoszenie posiekanych warzyw! Profesjonalny nóż santoku od Napoleona to jednej z najlepszych przyjaciół
podczas przyrządzania dań.

 

CECHY NOŻA SANTOKU NAPOLEON

Krawędź typu granton zapewnia bardzo wydajne cięcia
18 cm ostrze
Niemiecka stal z doskonałym trzymaniem krawędzi
Bardzo ostry
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