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Żeliwna patelnia Napoleon o
średnicy 24 cm

Nr katalogowy: 56053

Kod EAN: 0629162560537

Producent: Napoleon

Czas wysyłki: 24 Godziny

Wymiary::
Szerokość:: 24 cm
Waga:: 2.95 kg
Zobacz więcej Zobacz więcej

Cena

189,00 PLN

Opis produktu

PATELNIA ŻELIWNA NAPOLEON O ŚREDNICY 24 CM

Żeliwo to  materiał,  który  doskonale  przewodzi  ciepło!  Patelnia żeliwna Napoleon  bardzo długo utrzyma swoją
temperaturę. Odpowiednio nagrzana sprawdzi się wspaniale do bezpośredniego podawania potraw, dlatego patelnia
żeliwna posłuży Ci do zaserwowania ciepłej jajecznicy czy zapiekanki. Patelnia żeliwna rozprowadza równomiernie
ciepło, stąd przygotowywane na niej potrawy smażą się bardzo szybko i równomiernie! Patelnia żeliwna Napoleon
posiada po obu stronach specjalne "dzióbki" do łatwiejszego nalewania sosów oraz dodatkowy uchwyt dla łatwiejszego
przenoszenia naczynia. Sezonowane żeliwo przetrwa pokolenia! Dla dodatkowego ułatwienia korzystania z żeliwnej
patelni firma Napoleon pokryła patelnię warstwą emalii porcelanowej, dzięki temu patelnie czyści się bez problemu, a
potrawy nie przywierają do niej. Patelni żeliwnej nie należy myć w zmywarce.

Odpowiednio zadbane - sezonowane - żeliwo przetrwa dekady! Zadbaj o swoją żeliwną patelnię od Napoleona,
dowiedz się więcej o sezonowaniu żeliwa:

Jak dbać o ruszt żeliwny? - sezonowanie żeliwa

 

CECHY PATELNI ŻELIWNEJ NAPOLEON

Średnica 24 cm
Do palnika gazowego, palnika na podczerwień SIZZLE ZONE
Do użycia w grillu lub w piekarniku
Pokryta warstwą emalii, która zabezpiecza żeliwo, ułatwia czyszczenie i sprawia, że jedzenie nie przywiera
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Oprogramowanie sklepu internetowego Sellingo.pl

Solidna rękojeść 
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