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Żeliwna patelnia Napoleon o
średnicy 24 cm (56058)

Nr katalogowy: 56058

Producent: Napoleon

Czas wysyłki: 24 Godziny

Cena

219,00 PLN

Opis produktu

PATELNIA ŻELIWNA NAPOLEON O ŚREDNICY 24 CM (56058)

Patelnia wykonana z solidnego, grubego żeliwa to jeden z najlepszych przyjaciół miłośników grillowania/gotowania.
Żeliwo to doskonały przewodnik ciepła, dlatego patelnia żeliwna Napoleon utrzymuje temperaturę przez długi czas.
Dzięki temu idealnie nadaje się do bezpośredniego podawania potraw, takich jak ciepła jajecznica czy aromatyczna
zapiekanka.  Dzięki  równomiernej  dystrybucji  ciepła,  potrawy  przygotowywane  na  tej  patelni  szybko  się  smażą,
oszczędzając czas i energię i są wyśmienicie smaczne. Żeliwnej patelni od Napoleona możesz używać bezpośrednio
na ruszcie grilla, ale również na palniku bocznym, zwykłej kuchence gazowej czy w piekarniku! Wykończenie żeliwnej
patelni za pomocą warstwy emalii porcelanowej ułatwia mycie i sprawia, że potrawy nie przywierają. Odpowiednio
zadbane żeliwne naczynia posłużą Ci do końca życia!

Odpowiednio zadbane - sezonowane - żeliwo przetrwa dekady! Zadbaj o swoją żeliwną patelnię od Napoleona,
dowiedz się więcej o sezonowaniu żeliwa:

Jak dbać o ruszt żeliwny? - sezonowanie żeliwa

 

CECHY PATELNI ŻELIWNEJ NAPOLEON

Średnica 24 cm
Do palnika gazowego, palnika na podczerwień SIZZLE ZONE
Do użycia w grillu lub w piekarniku
Pokryta warstwą emalii, która zabezpiecza żeliwo, ułatwia czyszczenie i sprawia, że jedzenie nie przywiera
Solidna rękojeść 
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