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| IGRAMY Z OGNIEM!|

Himalajski kamien solny
Napoleon

' Nr katalogowy: 70064

Producent: Napoleon
_-—_'_‘_——_
T ——— Czas wysylki: 24 Godziny
Cena
149,00 PLN

Opis produktu

HIMALAJSKI KAMIEN SOLNY NAPOLEON

Blok solny himalajski, wydobywany w Pakistanie, to innowacyjna i zdrowa metoda smazenia, ktéra moze by¢ uznana za
jedno z najwiekszych odkry¢ od czasu wynalezienia grilla. Charakteryzujacy sie swoja unikalna, rézowa barwa w wielu
odcieniach, blok solny himalajski nie tylko dodaje estetycznego uroku, ale przede wszystkim jest Zrédtem ponad 80
naturalnych pierwiastkdw i mineratéw. Te cenne sktadniki sprawiajg, ze jest to nie tylko kulinarny gadzet, ale réwniez
zdrowa alternatywa w kuchni.

Blok solny himalajski to wszechstronne narzedzie kuchenne, idealne zaréwno do serwowania warzyw, mies czy ryb, jak i
do przygotowania réznorodnych potraw. Moze stuzy¢ jako deska do krojenia, na ktérej z tatwoscig przygotujg Panstwo
swoje dania. Jego unikalnos¢ przejawia sie takze podczas grillowania czy smazenia - blok solny wytrzymuje temperatury
nawet do 400 stopni Celsiusza, nadajgc potrawom niepowtarzalny, "soczysty" smak. Dodatkowo, jako ,ptyta chtodna”,
blok solny doskonale nadaje sie do serwowania sushi czy loddw, utrzymujac ich Swiezos¢ i chtéd

1. Najtatwiej jest utozy¢ kamien solny na ruszcie, roztozy¢ na nim kawatki mies, ryb czy warzywne szasztyki i
grillowac. Ptyta solna spetnia tu funkcje tacki grillowej, tyle ze sktadniki nie maja bezposredniej stycznosci z
ogniem i dymem. Chtong sél i sktadniki mineralne. Jeszcze lepiej, gdy nakryjesz grill specjalna pokrywa, by
produkty mogty opiec sie réwnomiernie.

2. Mozesz rowniez najpierw rozgrzac¢ ptyte solng na ruszcie, a nastepnie ostroznie przetozy¢ ja na drewniana deske
postawiong na srodku stotu. Zasiadajgcy dookota goscie utozg na goracej ptycie cienkie kawatki wybranych mies,
owocdw morza i warzyw. Kamien solny utrzyma wysoka temperature przez 20-30 minut, a sktadniki beda gotowe
juz po 10-15 minutach. Pamietajmy, by potrawy obracac przy pomocy szczypiec. Przy kolejnej porcji przystawek
do ugrillowania, kamien solny mozna ponownie rozgrzac.

CECHY KAMIENIA SOLNEGO:
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Wymiary 20x15x3,8 cm

Waga okoto 5 kg

Mozna rozgrzewac w kazdym typie grilla i piekarnika domowego
Bogaty w naturalne mineraty

Bardzo dobrze doprawia potrawy

Odporny na bardzo wysokie i niskie temperatury
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