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Zrębki wędzarnicze do
skrzynki do podwędzania -
wiśniowe (700 gram)

Nr katalogowy: 67018

Kod EAN: 0629162670182

Producent: Napoleon

Czas wysyłki: 24 Godziny

Dane techniczne::
Przeznaczenie:: Idealna do wołowiny, wieprzowiny, drobiu,
jagnięciny, dziczyzny i ryb
Pojemność:: około 700 g

Cena

49,00 PLN

Opis produktu

ZRĘBKI WĘDZARNICZE NAPOLEON DO PODWĘDZANIA W GRILLU - WIŚNIOWE

Dym, który wytwarzają wiśniowe zrębki wędzarnicze, nada Twoim potrawą delikatny słodko-cierpki owocowy aromat.
Zrębki  wiśniowe  idealnie  nadają  się  do  podwędzania  wołowiny,  wieprzowiny,  jagnięciny,  dziczyzny  oraz
ryb. Wiśnia jako drewno twarde dymi się nieco dłużej niż zrębki wykonane z miękkiego drewna. Zrębki wiśniowe do
podwędzania w grillu gazowym stosuj, napełniając nimi skrzynkę do podwędzania w grillu napoleon lub dodawaj
bezpośrednio na węgiel drzewny, lub brykiet w grillu węglowym! Nadaj swoim potrawą szlachetnych aromatów dymu
wiśni. Podwędzanie w grillu gazowym to niezapomniane przeżycie każdego miłośnika wyjątkowych dań.

Więcej o podwędzaniu w grillu gazowym dowiesz się z naszego artykułu:

Mięso wędzone na grillu gazowym - czy to możliwe?

 

CECHY ZRĘBEK WIŚNIOWYCH NAPOLEON

W 100% naturalne drewno
Wyprodukowane w USA
Nadają słodki, lekki owocowy aromat
Do podwędzania wołowiny, wieprzowiny, jagnięciny, dziczyzny i ryb
700 gramów
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